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Die optische Sauberkeit ist trugerisch —
eine wiederverwendbare Verpackung
iIst nicht gleich hygienisch!

Mehrweg-

behaltnisse

Worauf
im Service achten?
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1. Was sind wiederverwendbare Verpackungen?

* Mehrwegverpackungen nach § 3 Abs. 3 Verpackungsgesetz (VerpackG)
% nach ihrem Gebrauch mehrfach zum gleichen Zweck wiederverwendet zu werden

und

% die tatsachliche Ruckgabe und Wiederverwendung nicht nur durch ausreichende Logistik
ermoglicht,

sondern auch
durch geeignete Anreizsysteme, zum Beispiel Pfand, gefordert wird
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1. Was sind wiederverwendbare Verpackungen?

s Entsprechen wiederverwendbare Verpackungen diesen
Anforderungen nicht, sind sie keine Mehrwegverpackungen.

* Verpackungen, die per Definition keine Mehrwegverpackung sind,
werden nach § 3 Abs. 4 VerpackG als Einwegverpackung
klassifiziert.
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1. 1. Bedarfsgegenstande mit Lebensmittelkontakt

Bedarfsgegenstande mit Lebensmittelkontakt sind Gegenstande des taglichen Bedarfs, die
mit Lebensmittel in Kontakt kommen.

Bedarfsgegenstande mit Lebensmittelkontakt durfen nicht:

% die menschliche Gesundheit gefahrden,

/7

¢ eine unvertretbare Veranderung der Zusammensetzung der Lebensmittel oder

/7

% eine Beeintrachtigung der organoleptischen Eigenschaften der Lebensmittel
herbeizufihren
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1. 1. Bedarfsgegenstande mit Lebensmittelkontakt

% Allen Lebensmittelbedarfsgegenstanden aus Kunststoff muss seit dem 30. April 2009

eine schriftliche Erklarung — die so genannte Konformitatserklarung — beigefugt sein,
wenn sie in den Verkehr gebracht werden.

- Eignung und Einhaltung der vorgegebenen lebensmittelrechtlichen Konformitat

Die Konformitatserklarung muss auf allen Stufen der Herstellung von
Lebensmittelkontaktmaterialien und deren Ausgangsstoffen, beim Inverkehrbringen und

beim Lebensmittelunternehmer, der Materialien aus Kunststoff verwendet, in schriftlicher
Form und in einer aktuellen Fassung vorliegen.

15.11.23
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1. 1. Bedarfsgegenstande mit Lebensmittelkontakt

Glas — Gabel Symbol

= kennzeichnet Materialien, die mit Lebensmittel in
Kontakt kommen
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2. Einzelheiten alt/ neu

Mehrwegsysteme sind nicht neu

*» bekannteste Beispiel fur Mehrwegverpackungen sind Glas- oder PET-Flaschen mit einem
Pfand-Rucknahmesystem

O/

s aber auch wiederverwendbare Lager- und Transportverpackungen
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2. Einzelheiten alt/ neu

Beispiele: ﬂ
- f \;\

- Container, ‘E ....... ﬂ.

- Gitterboxen, = -
- Europaletten, E o ggg

- Ladungstrager, ﬁb 4
- Kunststoffboxen, e
- Getrankekisten

- Getrankeflaschen und

- Milch — und Joghurtglaser etc.

Eine Mehrwegverpackung ist also jede Verpackung, die weitere Male verwendet werden
kann.

Auch wiederverwendbare Transportverpackungen gelten als Mehrweg.
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2. Einzelheiten alt/ neu

Die europaische Verpackungsrichtlinie 94/62/EG wurde in deutsches Recht umgesetzt.

Seit dem 01.01.2023 gilt das neue Verpackungsgesetz— Gesetz uber das Inverkehrbringen,
die Ricknahme und die hochwertige Verwertung von Verpackungen (VerpackG).

O/

¢ regelt das Inverkehrbringen von Verpackungen sowie die Rucknahme und hochwertige
Verwertung von Verpackungsabfallen

O/

% es qilt fur alle, die gewerbsmalig handeln und Lebensmittel in Verpackungen in den
Verkehr bringen
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2. Einzelheiten alt/ neu

Was bedeutet das?

Der Lebensmittelunternehmer, der Speisen oder Getranke,

wie in

Restaurants, Bistros, Cafés, Backereifilialen. Metzgereifilialen, Kiosks, Caterer, Lieferdienste
etc.

fur unterwegs verkauft (AulRerhausangebot),

ist seit dem 01.01.2023 verpflichtet,

seine Produkte sowohl in Einweg- als auch in Mehrwegverpackungen anzubieten,

um den Anteil von Einwegbehaltnissen zu reduzieren.
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2. Einzelheiten alt/ neu

Beispiele in der Praxis

» Eine Backereifiliale bietet dem Verbraucher Kaffee im Pappbecher an, hier muss er eine
Alternative mit Mehrwegbechern aufweisen und den Verbraucher darauf hinweisen.

Es ist nicht ausreichend dem Verbraucher anzubieten, den Kaffee in seinen
mitgebrachten Becher zu fullen.

= Ein Imbiss — Kiosk bietet dem Verbraucher Pommes frites in einer Pappschale an, so

muss er den Verbraucher informieren, dass die Pommes frites auch in der Mehrwegschale
zu erhalten sind.
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2. Einzelheiten alt/ neu

Der jeweilige Lebensmittelunternehmer ist verpflichtet, deutlich sichtbare- und lesbare
Informationstafeln oder — Schilder vorzuhalten, so dass der Verbraucher erkennen kann, dass
die Moglichkeit der Nutzung der Mehrwegverpackungen besteht.

£

Latte Ma

Beispieltext: Caffé Latte . 350¢
=  Wir verfugen uber Mehrwegverpackungen. u gCaPPUCC.i[\g;em 2,70€

. g . . . - Cappuccino norma 3,50€
=  Wir flllen Ihre Getranke und Speisen in Mehrwegverpackungen h gSchokdf;d;nL 0

(Mehrweggeschirr- / Becher etc.) ab.
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2. Einzelheiten alt/ neu

Ausnahme:

Kleinere Geschafte wie Imbisse, Spatkauf-Laden und Kioske, in denen insgesamt funf
Beschaftigte oder weniger arbeiten und die eine Ladenflache von nicht mehr als 80
Quadratmetern (alle fir Kunden frei zugangliche Flachen inklusive Sitz — und
Aufenthaltsbereiche) haben und insgesamt nicht mehr als 5 Beschaftigte, sind von der
Pflicht der Mehrwegalternative ausgenommen.

Aber:

FUr diese Betriebe gilt, dass Sie den Verbraucher auf einem Hinweisschild sichtbar
informieren mussen.

Beispiel: Wir beflllen ihre mitgebrachten Gefale.
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2. Einzelheiten alt/ neu

s Unternehmen, Ketten etc., wie zum Beispiel Backerei — und Fleischfilialen im
Bahnhofsgebaude, im Einkaufszentrum u. a.
konnen von der Ausnahme keinen Gebrauch machen.

+* Die Ausnahme wird dadurch ausgehebelt, weil die Unternehmen meist mehr als 5
Beschaftigte haben, selbst wenn die Filiale kleiner als 80 Quadratmeter ist.
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2. Einzelheiten alt/ neu

Grundgedanke des Verpackungsgesetzes

Derjenige, der eine Verpackung in Umlauf bringt, hat auch die Verantwortung

¢ Rucknahmepflicht
s Gewabhrleistung der Reinigung zur Wiederverwendung der Verpackungen
% Ordnungsgemalde Entsorgung zur Wiederverwendung (Kreislaufwirtschaft)

Damit beginnen die ersten Probleme!!!
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3. Der Lebensmittelunternehmer und seine Pflichten
Begrifflichkeiten:

Lebensmittelunternehmer

Lebensmittelunternehmer Art. 3 Nr. 3 VO (EG) Nr. 178/2002 -

die natlrlichen oder juristischen Personen, die dafur verantwortlich sind, dass die
Anforderungen des Lebensmittelrechts, in dem ihrer Kontrolle unterstehenden
Lebensmittelunternehmen erfullt werden.

Lebensmittelunternehmen

Lebensmittelunternehmen Art. 3 Nr. 2 VO (EG) Nr. 178/2002-

alle Unternehmen, gleichgultig, ob sie auf Gewinnerzielung ausgerichtet sind oder nicht und
ob sie offentlich oder privat sind, die eine mit der Produktion, der Verarbeitung und dem
Vertrieb von Lebensmitteln zusammenhangende Tatigkeit ausfuhren.
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3. Der Lebensmittelunternehmer und seine Pflichten

Dem Lebensmittelunternenmer obliegt die Einhaltung aller lebensmittelrechtlichen
Bestimmungen.

Er ist selbst dafur verantwortlich, dass die Lebensmittel, die er herstellt und/oder vertreibt, sicher
sind.

» auf allen Produktions-, Verarbeitungs- und Vertriebsstufen in den inrer Kontrolle ...
» Vielzahl von Pflichten, um den Schutz der Verbraucher zu gewahrleisten
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3. Der Lebensmittelunternehmer und seine Pflichten

e

*

Sorgfaltspflicht
Eigenverantwortung
Haftung
Dokumentationspflicht
Schulungspflicht
Registrierungspflicht
Erkundungspflicht

e

*

e

*

/
0’0

e

*

e

*

e

*

e

*

Aus den grundsatzlichen Erwagungen, die Sicherheit der Lebensmittel gewahrleisten
zu mussen, ergibt sich, dass sich der Lebensmittelunternehmer laufend, uber die fur
ihn zutreffenden nationalen und europaischen lebensmittelrechtlichen Bestimmungen
informieren muss.
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3. Der Lebensmittelunternehmer und seine Pflichten

Im Zusammenhang mit dem Betreiben eines Poolsystems bei wiederverwendbaren
Verpackungen fur Lebensmittel ergeben sich folgende lebensmittelbedarfsgegenstandliche
Hauptpflichten:

% generelle Eignung des Lebensmittelbedarfsgegenstandes
% hygienische Beschaffenheit des Lebensmittelbedarfsgegenstandes

Schlussfolgernd ist jeder in der Kette verantwortlich fur seinen Bereich.
Es obliegt dem jeweiligen Unternehmer, die hygienische Situation und mogliche
Kontaminationsrisiken abzuschatzen.
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1 Gesetzliche Vorgaben breit gefichert — im Uberblick

VO (EG) Nr. 178/2002 (Lebensmittelbasisverordnung) des europaischen Parlaments und
des Rates

VO (EG) Nr. 852/2004 des europaischen Parlaments und des Rates

Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB)
Verordnung uber Anforderungen an die Hygiene beim Herstellen, Behandeln und
Inverkehrbringen von Lebensmitteln (Lebensmittelhygiene-Verordnung - LMHV)
Verordnung uber Anforderungen an die Hygiene beim Herstellen, Behandeln und
Inverkehrbringen von bestimmten Lebensmitteln tierischen Ursprungs (Tierische
Lebensmittel-Hygieneverordnung - Tier-LMHV)

Bedarfsgegenstandeverordnung (BedGgstV)

Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 Uber Bedarfsgegenstande mit Lebensmittelkontakt

www.lebensmittelkontrolle.de 22
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3. 1 Gesetzliche Vorgaben breit gefachert — im Uberblick

L)

» Verordnung (EG) Nr. 1895/2005 Uber die Beschrankung von Epoxyderivaten in
Lebensmittelkontaktmaterialien

» Verordnung (EG) Nr. 2023/2006 Uber eine gute Herstellungspraxis fur
Bedarfsgegenstande mit Lebensmittelkontakt

» Richtlinie 2002/72/EG Uber Bedarfsgegenstande aus Kunststoff mit Lebensmittelkontakt

» Verordnung (EU) Nr. 10/2011 der Kommission vom 14.01.2011 Uber Materialien und
Gegenstande aus Kunststoff mit Lebensmittelkontakt

» Gesetz Uber das Inverkehrbringen, die RUcknahme und die hochwertige Verwertung von
Verpackungen (VerpackG)

** Richtlinie (EU) 2019/904 — Einwegkunststoffrichtlinie/ Einwegkunststoff-Fondsgesetz

L)
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L)

<
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3. 1 Gesetzliche Vorgaben breit gefachert — im Uberblick

= VO (EU) Nr. 1169/2011 des europaischen Parlaments und des Rates betreffend die
Information der Verbraucher Gber Lebensmittel (LMIV)

» Lebensmittelinformations — DurchflUhrungsverordnung betreffend die Information der
Verbraucher Uber Lebensmittel (LMIDV)

= VO (EG) Nr. 1069/2009 des Europaischen Parlaments und des Rates

= Trinkwasserverordnung (TrinkwV)

» Tierische Nebenprodukte-Beseitigungsgesetz (TierNebG)

= Verordnung zur Durchfihrung des Tierische Nebenprodukte-Beseitigungsgesetzes
(Tierische Nebenprodukte-Beseitigungsverordnung — TierNebV)

= VO (EG) Nr. 1069/2009 mit Hygienevorschriften fur tierische Nebenprodukte

= VO (EU) Nr. 142/2011 zur Durchfuhrung der VO (EG) Nr. 1069/ 2009
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3. 1 Gesetzliche Vorgaben breit gefiachert — im Uberblick

= Abfallrahmenrichtlinie (Richtlinie 2008/98/EG)
» Kreislaufwirtschaftsgesetz (K WG)

= Abfallbeseitigungsgesetz (AbfG)
» Bio-Abfallverordnung (Bio-AbfV)

.. hicht abschlieBRend

... hinzuzuziehen sind

samtliche fachbezogene DINs, Leitlinien, Leitfaden, Regelwerke, Merkblatter etc.

15.11.23
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3. 1 Gesetzliche Vorgaben breit gefichert — im Uberblick

Es lasst immer wieder viele Fragen offen. ...

Dabei ist es rechtlich relevant, die gesetzlichen Vorgaben zu
erfullen ...
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4. Hygieneprobleme auf ganzer Strecke

- kein Verstandnis

- die Einrichtung ist nicht daftr ausgelegt, viel zu klein fur die Umsetzung konzipiert

- kein geeigneter Platz zur Rucknahme der Gefale, insbesondere der verschmutzten
Gefalde

- keine sachgerechten Reinigungsmoglichkeiten fur die Gefalle vor Ort (meistens werden
handelsubliche Geschirrspuler oder Spulbecken verwendet)

- fehlende Gewahrleistung der ordnungsgemalien Trocknung der Gefalie (Gefalde werden
auch feucht gestapelt)
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4. Hygieneprobleme auf ganzer Strecke

- Verwendung ungeeigneter Gefalde

-  fehlende Aufbewahrungsmaoglichkeiten nach der Reinigung der Gefalde und zum
Vorratighalten

- keine vorschriftsgemalie Mullentsorgung (Trennung tierischer Abfalle)

-  fehlendes Allergenmanagement

- keine Kenntnisse

- fehlende Schulungen der Beschaftigten

- Fehlende oder falsche Kennzeichnung
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Bundesverband der
Lebensmittelkontrolleure Deutschlands e. V.

4. Hygieneprobleme auf ganzer Strecke

Gefahren lauern auf dem gesamten Weg,
was eine wiederverwendbare Verpackung
durchlauft
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4. Hygieneprobleme auf ganzer Strecke
Mogliche Gefahren

% Biologische Gefahren
lebensmittelbedingte Viren, Zoonosen (Salmonellen, Campylobacter), Parasiten,
Schadlinge, Mikroorganismen, ...
s+ Chemische Gefahren
Mykotoxine, Dioxine, Antibiotika, Allergene, Chemikalien, Ruckstande wie
Pflanzenschutzmittel, ...
% Physikalische Gefahren
Fremdkorper, herausgebrochene Teile, Abfarbungen, Umweltkontaminanten, ...
¥ Gefahren durch den Menschen
Qualifikation nicht ausreichend, fehlende Sprachkenntnisse, fehlende Schulung,
Nichteinhaltung der Vorgaben, Uberlastung
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5. Bildliche Vorstellung in der Praxis beim Umgang mit

&

wiederverwendbaren Verpackungen
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gemeinsame
Aufbewahrung des Geschirrs und der Bedarfsgegenstande
der Kuche mit den wiederverwendbaren Gefalien

Spulstrecke
Aufbewahrung wiederverwendbarer Gefale
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5. Bildliche Vorstellung in der Praxis beim Umgang mit

!

stark verschmutzter Lufter verschlissener und verschmutzter  Verschmutzungen im Inneren
in der Spulstrecke Geschirrspulkorb des Ablaufsiebes
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5. Bildliche Vorstellung in der Praxis beim Umgang mit

wiederverwendbaren Verpackungen

Verschmutzungen im Inneren der Haube Wasserreste nach dem Reinigen
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5. Bildliche Vorstellung in der Praxis beim Umgang mit

wiederverwendbaren Verpackungen
-
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Vermischung von Keramikgeschirr und
Mehrwegverpackungen in der Spule

e
M
"
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v

verschmutztes und verkalktes Sieb
im handelsublichen Geschirrspulautomaten
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5. Bildliche Vorstellung in der Praxis beim Umgang mit
wiederverwendbaren Verpackungen

Wie will man hier gewahrleisten, dass das wiederverwendbare

Mehrweggeschirr, entsprechend der lebensmittelrechtlichen Anforderungen
behandelt wird?
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6. Einhaltung lebensmittelrechtlicher Forderungen unabdingbar

1. Schaffung hygienegesicherter Ablaufe im Betrieb und im Umgang mit
Mehrwegbehaltnissen

Die Lebensmittel mussen in einem sauberen und geeigneten Umfeld ausgegeben werden, um
jegliche Kontaminationen und nachteilige Beeinflussungen von Lebensmitteln zu vermeiden.

2. Aufbewahrungsmoglichkeiten mussen geeignet, sauber und trocken sein
Eine entsprechende Kennzeichnung ist vorzunehmen, um Verwechslungen auszuschlief3en.
3. Ein getrennter Bereich zur Rucknahme der Mehrwegverpackungen ist erforderlich.

Ein schadigender Eintrag durch zuriickgebrachtes Geschirr kann die Lebensmittelsicherheit des
Betriebes gefahrden.

15.11.23 www.lebensmittelkontrolle.de
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6. Einhaltung lebensmittelrechtlicher Forderungen unabdingbar

4. Verwendung von geeigneten Lebensmittelbedarfsgegenstanden
(wiederverwendbare Verpackungen)

- lebensmittelecht

- schadstofffrei

- geschmacks- und geruchsneutral

- gut verschliel3bar

- auslaufsicher

- hitzebestandig

- glatte, leicht zu reinigende, ggf. desinfizierbare Oberflache
- spulmaschinengeeignet

- stapelbar

- robust (bruchsicher und kratzfest) T

- gekennzeichnet mit Glas — Gabel - Symbol QH
- so0g. Konformitatserklarungen mussen vorliegen

15.11.23 www.lebensmittelkontrolle.de
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6. Einhaltung lebensmittelrechtlicher Forderungen unabdingbar

5. Schulung des Personals — betriebliche Festlegungen mussen klar kommuniziert werden

- Einhaltung der Personalhygiene

- Umgang mit wiederverwendbaren Verpackungen
- richtige Entsorgung der anfallenden Abfalle

- notwendige Kennzeichnung im System

- Ablaufe Reinigung und Desinfektion

- Allergenmanagement

6. Sprachbarrieren
- mit Farben fur verschiedene Bereiche und Piktogrammen arbeiten
7. Umgang mit Beschwerden

- notwendiges Beschwerdemanagement
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6. Einhaltung lebensmittelrechtlicher Forderungen unabdingbar

8. Allergenmanagement

- Abklarung — Sicherstellung des Uberganges nach den Kochprozessen der Allergene
- Sicherstellung - keine Rickstande von Allergenen nach der vorgenommenen Reinigung
- ansonsten Verpflichtung zur Kennzeichnung der moglichen Allergene

9. Richtige Reinigung — ggf. Desinfektion - Trocknung

- ausreichend konzipierte Spuleinrichtung mit flieRenden Kalt — und Warmwasser
empfehlenswert: industrielle Spuleinrichtungen mit Einstellungen
(Temperatur — laut DIN + 60 — +65°C, bei Klarspulung +80 — +85°C und geeigneten
Reinigungsmitteln)
- Gewahrleistung der Trocknungsphase; ggf. Nachtrocknung mit geeignetem sauberem Tuch
Vorhandene Feuchtigkeit auf dem Gefald kann das Ansiedeln von Keimen und Bakterien fordern
— jegliche Ubertragung muss vermieden werden.
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6. Einhaltung lebensmittelrechtlicher Forderungen unabdingbar

10. VorschriftsgemaRe Trennung und Entsorgung von anfallenden Abfallen, wie auch

tierische Speisereste
- Anfallende tierische Kuchenabfalle und Speisereste sind gesondert zu sammeln und durch

eine spezialisierte Firma der Entsorgung zu zufuhren.
- Andere anfallende Abfalle sind entsprechend der Vorgaben zu trennen und zu entsorgen.

- Nachweise Uber die Entsorgung sind schriftlich zu fihren.

11. Zusammenschluss mit anderen Firmen, die entsprechende Bedingungen vorweisen

- wiederverwendbare Verpackungen im Pool — System

- Poolbetreiber stellt geeignete wiederverwendbare Verpackungen zur Verfugung und
garantiert den Rucklauf (geeignete Spulanlage und Transportlogistik)

- Garantie Ruckfuhrung zur stofflichen Verwertung (Recycling) oder ggf. Entsorgung
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6. Einhaltung lebensmittelrechtlicher Forderungen unabdingbar

12. allgemeine Forderungen

- Gesamtumfeld des Betriebes im Auge behalten

- Integrierung der Ablaufe in das betriebseigene HACCP — Konzept mit entsprechenden
Praventivprogrammen

- klare Handhabungen und Festlegung von Fehlerkriterien fur die Art und Erfordernisse der
jeweiligen wiederverwendbaren Verpackung mussen vorliegen und umgesetzt werden

13. Beachtung besonderer Kriterien

- Neuware muss ggf. vor der Beflllung nach Vorgaben gereinigt werden

- gereinigte wiederverwendbare Verpackungen und umlaufende Geschirre sind bis zur Neubeflllung,
sorgfaltig so zu handhaben, dass keine Kontamination erfolgt

- entsprechende Abdeckungen oder verschlossene, leicht zu reinigende Boxen sind empfehlenswert
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6. Einhaltung lebensmittelrechtlicher Forderungen unabdingbar

13. Beachtung besonderer Kriterien

- Bei der Ricknahme aus Kundenhand von gebrauchten Mehrweggeschirren ist auf eine sachgerechte
und hygienische Handhabung zu achten

Achtung: Da das Leergut eine unbekannte Zeit auBerhalb des Verantwortungsbereiches
im Gebrauch und in der Verwahrung der Kunden war und auch der tatsachliche
(letzte) Inhalt nicht bekannt sind, muss mit besonderer Sorgfalt umgegangen werden.

Empfehlung:

- Ricknahme des Pool-Geschirrs in das Lebensmittelunternehmen ist ausschlieRlich an einer
definierten Stelle im Betrieb vorzunehmen; z. B. farbliche Kennzeichnung

- entsprechende Bedingungen sind festzulegen
- das Personal ist zu sensibilisieren und entsprechend zu belehren
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6. Einhaltung lebensmittelrechtlicher Forderungen unabdingbar

13. Beachtung besonderer Kriterien

Vermeidung des handischen Kontaktes und Bertihrung des Leerguts mit betrieblichen

Einrichtungen

Einsatz vorgehaltener Sammelbehaltnisses, wie Tablett oder Geschirrkorb, worin der Kunde das zur Rickgabe
gebrachte Pfandgeschirr selbst abstellen kann

getrennte Verbringung durch das Personal in den Spulbereich

Schaffung von technischen Losungen wie Schleusen o. &.

regelmalige Reinigung des Umfeldes und aller verwendeten Utensilien laut R/ D — Plan

um ein hygienisch einwandfreies Ergebnis nach dem Spiilen zu erreichen, sind die Gebrauchsanweisungen des
Herstellers zu beachten; ebenso der Reinigungsmittel (Temperatur, Zeit, Art und Menge der Reinigungsmittel)
vom ausschlieBlichen Handspiilen wird abgeraten — Die Praxis sieht anders aus!

Sichtprifung des Geschirrs

ggf. Vorreinigung bei groben und angetrockneten Verschmutzungen
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6. Einhaltung lebensmittelrechtlicher Forderungen unabdingbar

13. Beachtung besonderer Kriterien

Feststellungen bei der Sichtkontrolle

- schimmelbefallene oder erkennbar zweckentfremdet genutzte Gefalle missen vorsorglich abgelehnt werden
- ist die Annahme versehentlich erfolgt, diirfen solche Gefalie konsequenterweise keiner Reinigung im Betrieb

zugeflihrt werden
- auch beschadigte und stark verschmutzte Gefalde sind auszusortieren

Handischer Kontakt mit Pfand-Mehrweggeschirren ist unvermeidbar?

- Anpassung der bedarfsgerechten Handereinigung und Bereitstellung von geeigneten Einweghandschuhen
um das Risiko der Kontamination zu vermindern.
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6. Beispielhaft
Mehrwegalternative bei REWE

v ...ja, weil unmittelbar verzehrfahig!

><...nein!

Gastro Konzepte Feinkost Servicetheke Verpackung im Markt in Papiertiiten!

(ohne Vorverpackung) (inkl. Frischetheke, Hot

Drinks bei REWE To Go) 8 e e i e
'/‘ " ] " . b -
e . > b * s
Befiillung in der - = 5 s == - o= L@
Verkaufsstelle - s
Sushibar -
durcll Vorverpackte Ware in Vo.rverpackte Lfabens
Marktkrafte Servicetheke, . 1 Abdeckung durch mittel (Convenience)
Feinkosttheke oder o, N . Ifoqzessipnﬁrg
'Fresh-Cut etc. wird N =R ,;z“#‘\"'“

M 5 E “ o w
vorerst nicht in ‘ : X F3 ‘
Mehrweg angeboten. Y ™~ ‘

Befiillung durch
Kunden
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6. Beispielhaft

Mitarbeiter werden geschult Uber das Konzept

» Bestellung

\/

* Wareneingang

\/

* Wareneingangskontrolle
** Reklamation MW — Behalter

\/

* Platzierung im Markt

\/

s+ Kassier Prozess

/7

s Umlagerung

K/
’0

L)

Verderb und Abschriften Prozess

Inventar

Ruckgabe Leergutautomat und Aufbewahrung
MW — Behalter Pfandraum,

Rucktransport an Regionallager

Reinigung erfolgt durch externe Firma
Kundenkommunikation

Produktruckruf

K/
’0

L)

/
’0

L)

/
’0

L)

K/
’0

K/
0’0 L)

K/
’0

L)

K/
’0

L)

-  Das Reinigen der MW — Behalter im Markt ist unzulassig.
- Gereinigte MW — Behaltnisse kommen versiegelt zuruck.
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6. Beispielhaft

Wo werden saubere MW-Behalter befillt und gelagert bzw.
benutzte MW-Behalter aufbewahrt?

Servicebereich / Deli

HLELYED

Pfandraum
nur benutzte Scha,L%n) :

Salatbar

S St iR E I Cor_wenlence-Kuche

\§41t — Transparenter Becher
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6. Beispielhaft

Gastro Konzessionare sind eigenstandig an Einfach Mehrweg angebunden
Produktlistung (Spiegelung) mit Mehrweg, Ende zu Ende Prozess, wéchentliche Umsatz und Pfandauskehr

Konzessionar (I REWE = Konzessionir, Shop Mitarbeiter Konzessiondr, Shop Mitarbeiter
o Erstellung neue GTIN / GDSN zu VK Artikel o Vergabe Produkt NAN - o Korrekte Etikettierung des VK- @ o Ruckfuhrung nicht verkaufte  pl=¢
mit definiertem Pfandwert (Spiegeln) o Listung des VK Artikels mit EM Artikels in Mehrwegbehilter Mehrwegbehilter zunachst aber

o Erstellung der GTIN Mehrwegbehalter — m——p — hinsichtlich Pfandbetrag ———p REWE Pfandautomat und Pfandbon

@ Mehrweg-Poolbetreiber Logistik Konzessionar REWE

sE—8— Kﬁ e (T . =
neu | sykell n E—— — 5
Herstellung Behalter o o EEH I L(;——lo - @ ——
Befillen Scanning,
spiillogistiker Shop Mitarbeiter Bezahlung

SEE REWE

Inventarverwaltung

(

—~
e i
Ruckgabe / Annahme VerzengEurch

<
interseroh =a = = - Kunden
& g8 — o= — [l — g — sa =] —=

Industrielle Sammlung benutzter Sammlung und Aufbewahrung -
Spulung Behalter benutzter Behalter am Markt Pfandausgabe

(3) REWE

Regionallager

o Waochentliche Auskehr Umsatz
o Woachentliche Pfandentlastung der verkauften VK Artikel in Mehrweggebinde

=P MeAl Prozess / Kreislauf Konzessiondre / REWE

m Mehrwegalternativen Schulungsunteriage | Version 2.2 | Marz 2023 40

15.11.23 www.lebensmittelkontrolle.de




Bundesverband der

Lebensmittelkontrolleure Deutschlands e. V.

6. Beispielhaft

Praxis N

B Frischer Salatin
Mehrwegbehaltern?

So funktioniert's:

i inkauf
der Kasse wird der Ein AR
@ i A!:g\. 2,50 € Pfand berechret:
tleerte Behalter it Deckel

f' 3 ‘;En?‘!:z\wegplandan\omalzn

@) abgeben-
erwendung
‘e?:(: hehé\ler_\s\ s
nicht moglich-

Zurilckge

hygienisC

o s
. e a7
P4 . - Wrm(ﬂhgz n

Beaiter

15.11.23

1. Produkte im Mehrweg: #
behlter verwenden. DEN

So funktioniert’s:

’i!.:“. nco‘-u;cc e

resee o 1

T2 L E B B .:“v:’ «'.:‘
.. ST

Y

- e X

Do W W < MITE

1. Produkte im Mehrweg-
behidlter verwenden.

< 2. An der Kasse wird der Einkauf
zzgl. 1,50 € Pfand berechnet.
3. Restentleerte Behilter mit.Deckel

‘I @) am Mehrwegpfandautomaten

abgeben.

Die unmittelbare Wiederverwendung
zuriickgebrachter Mehrwegbehilter ist aus
hygienischen Griinden nicht méglich.
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6. Beispielhaft
Mangelhaft:

Jeder Kunde kann die wiederverwendbaren Verpackungen handisch beruhren.

» keine Vorkehrungen

Die anfallenden Lebensmittelreste werden bei der Ruckfihrung tber den Biomdull entsorgt.
» Handelt es sich hierbei um eine Speiserestabfalltonne?

» Werden diese Abfalle Uber eine spezialisierte Firma entsorgt?

Ergebnisse uber die Reinigung und der tatsachlichen Verwendungsdauer der wiederverwendbaren
Verpackungen liegen nicht vor.

» Trotz internen Systems (QM etc.) wurden noch keine Untersuchungen veranlasst.

» Allergenmanagement?
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7. Fazit

Oberste Prioritat muss die
Hygiene auf allen durchlaufenden Stufen

haben.

Lebensmittelsicherheit ist ein e
umfangreicher Kontrollprozess! - W

. . =) Fo\ B
Der Kreislauf kann erst funktionieren, wenn alle = R v'i o
Ecken und Kanten durch geeignete Mallnahmen SEET) *’*o,.v.m«“/ ==

im Vorfeld ausgeschlossen werden kbnnen. % )
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Langlebige Aus PP in vielen

Mehrweg- &

Ve rpacku ngen Mehrwegpflicht!*

= Made in Germany

. 5 £ - 100% recycelbar,
3 100 Stuck BPA-frei Y

PRULLE LU . yiele Artikel 100%

»Mit einer guten Verpackung wickelt - - Gravar SRUIGRE

» Geeignet fiir
Mikrowelle,

man nicht nur die Ware ein, 2 e
sondern auch den Kaufer.*

Werner Mitsch
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Naundorfer Strafde 1

01558 Grol3enhain

Tel.: 03522 528 77 44

Fax: 03522 528 77 46

E-Mail: lebensmittelkontrolle@bvlk.de

www.lebensmittelkontrolle.de

www.facebook.com/bvlk.de

% twitter.com/BVLKeV
__

https://bit.ly/3ye7jKt
+49 1573 4771025

You@ bit.ly/3hvYNah

Bildnachweise: utopia.de, IEKrW, Mehrweg-mach mit, LM-Verband, Mehrweg, Adobe Stock
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