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Den Auftakt der Veranstaltung bildeten die
Besichtigungen der Fischzuchtbetriebe
Themar Fischzucht Anlagen GmbH, in
98660 Themar und Forellenzucht Trostadt
GbR, in 98646 Reurieth.

Fischzucht Themar

Im Herzen der Natur liegt der Forellenhof
Themar, direkt an der Mundung der
Schleuse in die Werra. Vor Ort wurden die
Teilnehmer von Geschéaftsfithrer Markus
Lichtenegger begriiBt und zu einem Rund-
gang eingeladen. Der EU-zugelassene Be-
trieb  wverfiigt Uber Aufzuchtanlagen,
Schlachtungs- und Verarheitungsabteilun-
gen sowie einen Hofladen.

Uberblick zu den neuesten
Leitsatzanpassungen und -dnderungen
5 Leitsatze fur Tee, Krauter- und Frichletee sowie deren Extrakte und
Zubereitungen
- Leitsalze for Obslerzeugnisse
- Leitsalze 10r Honig
> Leitsatze fir Speiseeis
- Leitsalze fOr Fisch und Fischerzeugnisse
» Leitsatze fur Olsamen und daraus hergestelite Massen und StBwaren

Fortbildung zum Thema Fisch und Fischereierzeugnisse

in Masserberg

Der Landesverband der Lebensmittelkontrolleure Thiiringen e. V. fithrte vom
07.07.—08.07.2022 seinen 31. Verbandstag in Schnett, im Landkreis Hildburg-
hausen, unter dem Thema ,,Fisch und Fischerzeugnisse” durch.

Die Anlage wird von dem wohlbehaltenen
Mittelgebirgsfluss ,Schleuse” ganzjdhrig
mit frischem und klarem Wasser gespeist.
Das Wasser kommt aus den Studthiringer
Bergen und durchflielt die Trinkwassertal-
sperre Schonbrunn sowie die Talsperre
Ratscher. Das klare und naturbelassene
Wasser ist der Grund fir die hohe Qualitat
der hier aufwachsenden Regenhogenforel-
len, Bachsaiblinge, Lachsforellen, Goldfo-
rellen und anderen Fischarten. Sie sind sta-
bil in der Kondition und dadurch hervorra-
gend als Besatzmaterial geeignet. Die Brut-
und Vorstreckanlage des Unternehmens
befindet sich in an einem weiteren Be-
triebsstandort in Schaala bei Rudolstadt.

Themar

Neben dem Thema Klimawandel spielen
auch natiirliche Fressfeinde wie Eisvogel,
Schwarzstorch und Waschbéar eine grole
Rolle im Unternehmen.

Forellenhof Tautenhahn Trostadt GbR Reuriet

Das Familienunternehmen ,Forellenzucht
Trostadt GbR” (seit 1986) liegt im frankisch
gepragten Studen von Thiringen, in Reurieth.

Mit Unterstiitzung der EU wurde der Be-
trieb grundlegend umgestaltet.
Bruthduser auf hoéchstem Hygieneniveau
garantieren die Aufzucht von Qualitdtshe-
satzfischen. Aus alten Stillen wurde ein
Fischrestaurant errichtet.



Die Teichwirtschaft wird von der Brunnen-
quelle Reurieth, der starksten Karstquelle
Thiiringens, gespeist. Das winterwarme
und sommerkalte Wasser mit Trinkwasser-
qualitdt bildet optimale Aufzuchtbedin-
gungen vom Laich bis zur laichgebenden
Forelle. Flr die Bellftung des Wassers
kommt Reinsauerstoff zum Einsatz. Dieser
und die Entgasungsanlagen gewéhrleisten
beste Umgebungsbedingungen fiir die Fo-
rellen und verhindern somit das Auftreten
von Fischkrankheiten.

Geschaftsflihrer Alexander Tautenhahn
gab im Rahmen der Betriebsbesichtigung
Informationen zur Auswahl des Fischlai-
ches, zu den Aufzuchtbedingungen sowie
zur Verarbeitung und Auslieferung der
Endprodukte. Ein grofRes tagtagliches The-
ma ist die mikrobiologische Gefdhrdung
des Fisches. Zur Risikominimierung bildet
ein auf die Ablaufe und maoglichen Gefah-
ren zugeschnittenes HACCP-Konzept den
Grundstein der betrieblichen Ablaufe.

Durch die Auswahl des Standortes, die Ver-
sorgung der Fischzuchtanlage mit Quell-
wasser, die technische Uberwilzung der
Wasserqualitat und die fachgerechte auto-
matisierte Futterung kann gewahrleistet
werden, dass der Fisch in einer hohen Qua-
litdt den Kunden erreicht.

LV Thiiringen

Der theoretische Teil des Verbandstages
fand im Werrapark Resort Hotel Franken-
blick, Am Kirchberg 15, in 98666 Masser-
berg OT Schnett statt.

Den fachlichen Einstieg in die Veranstal-
tung gab Florian Funkel vom Fisch-Hofla-
den Kressepark Erfurt mit dem Thema
Chancen und Herausforderungen bei der
Direktvermarktung von Fisch und Fischer-
eierzeugnissen. Er hat in diesem Jahr mit
seinem Unternehmen den Direktvermark-
terpreis gewonnen und erhielt als Aus-
zeichnung den Seafoodstar 2022.

v.I. Lars Miiller und Doris Blechschmidt

Lars Miiller vom Institut fir Fischerei der
Bayerischen Landesanstalt fiir Landwirt-
schaft referierte zum Thema Empfehlun-
gen zur Umsetzung des EU-Hygienepaketes
bei Fischereierzeugnissen. Dabei ging es
um die Erzeugung und Verarbeitung bis hin
zur Kennzeichnung und Vermarktung der
Produkte.

Im Anschluss folgte ein weiterer Hohe-
punkt des Tages: die Mitgliederversamm-
lung des Verbandes mit der in diesem Jahr
anstehenden Vorstandswahl. Landesvorsit-
zende Doris Blechschmidt hielt den Re-
chenschaftsbericht zur geleisteten Vor-
standsarbeit der letzten Jahre.

AnschlieRend gab Kassiererin Kerstin Zahn
den Uberblick {iber die Finanzen des Ver-
bandes. Nach dem Bericht der Kassenpri-
fer und der darauffolgenden Entlastung
des aktuellen Vorstandes folgten die Neu-
wahlen.

Wahlvorstand v. . Harald Gering, Petra Postel,
YWonne Fuchs, Silke Topf

Neuer Viorstand v. I. Sandra Strafiburg, Alexander
Wagener, Doris Blechschmidt; nicht auf dem Bild:
Daniela Opitz, Johannes Jahn

Als neuer Vorstand wurden Doris Blech-
schmidt als Landesvorsitzende, Sandra

StraBburg als stellvertretende Landesvor-
sitzende, Johannes Jahn als weiterer stell-
vertretender Landesvorsitzender, Alexan-
der Wagener als Kassierer und Daniela
Opitz als Schriftfiihrerin gewahlt.

Neue Mitglieder

Der Landesverband Thiringen freut sich
tiber seine neuen Mitglieder, von denen
die Anwesenden zur Mitgliederversamm-
lung begrift und vorgestellt wurden.

Heike Werner

Als Eroffnung des zweiten Fortbildungsta-
ges gab Heike Werner, Ministerin des Thi-
ringer Ministeriums fiir Arbeit, Soziales,
Gesundheit, Frauen und Familie, ihre GruRR-



worte. Sie sprach ihre hohe Wertschatzung
fur die Arbeit der Lebensmittelkontrolleure
in Thiringen aus. Weiterhin ging sie auf die
derzeit anstehenden rechtlichen Anderun-
gen in Thiringen ein. Im Rahmen ihrer ak-
tuell zusatzlich ausgetibten Position, im Co-
Vorsitz der Verbraucherschutzministerkon-
ferenz (VSMK), sprach sie tber die vom
BVLK e.V. angeregten und nun anstehenden
Uberpriifungen beziiglich des DQR — Stufe 6
im Rahmen der Anderung der Lebensmit-
telkontrolleur-Verordnung. Auch die Hin-
weise des BVLK eV. zur Wegstreckenent-
schadigung wurden aufgenommen. Thiirin-
gen hat diesbeziiglich den Punkt im Pro-
gramm der VSMK beriicksichtigt und
mochte die Entschadigung an die gestiege-
nen Kraftstoffpreise und an die allgemein
gestiegenen Fahrtkosten anpassen.

Larte mrhant
Ser Lederimstiibastiniloary
Thiringen o ¥

Sandra Straflburg

Die im April neu gewéhlte stellvertretende
Bundesvorsitzende Sandra StraRburg hielt
das GruRBwort des Bundesverbandes und
ging dabei auf Geleistetes, Aktuelles und
Bevorstehendes ein.

Den fachlichen Einstieg in den zweiten
Fortbildungstag gab eine Expertin auf dem
Gebiet der Fischereierzeugnisse. Dr. Kim
Katherine Nguyen vom Bayerischen Lan-
desamt fur Gesundheit und Lebensmittel-
sicherheit referierte rund um das Thema
Sushi. Nicht nur Geschichte, Grundsatze
und Definition, sondern auch bestehende
Gefahren beim Verzehr und wie diesen
entgegengewirkt werden kann, wurden
besprochen. Im Weiteren folgten Untersu-
chungsergebnisse und deren Interpretatio-
nen sowie die rechtliche Einschatzung der
untersuchten Produkte.

v.I. Doris Blechschmidt, Dr. Otto Horst,
Sandra Straf8burg

Den Nachmittag der Veranstaltung gestaltete
kein Geringerer als Dr. Otto Horst, Amtstier-
arzt a. D. im Bezirksamt Hamburg Altona. An-
gefangen bei der Wertschatzung und der Be-
deutung von Fisch- und Fischerzeugnissen,
berichtete er vom Fischfang und der globalen
Verteilung sowie deren Auswirkungen. Im
Weiteren ging er auf die Erzeugungsarten
und -lander, rechtliche Aspekte, aber auch
auf die Klassifizierung, die Frischebestim-
mung und Parasiten bei Fischen ein.

Firmenausstellung

Firmenausstellung

Neben den Vortragen war wie gewohnt der
Besuch einer kleinen Fachmesse mit insge-
samt 32 Ausstellern moglich. Wir bedan-
ken uns bei allen ausstellenden Firmen fir
das eingebrachte, branchenspezifische
Know-how und die groRartigen Informatio-
nen und Gespréache.

LMKs HBN v.l. Fabian Behnsch, André Fleckstein,
Manuela Miiller, Regina Ramisch

Weiterhin bedanken wir uns bei den Kolle-
ginnen und Kollegen aus dem Landkreis
Hildburghausen fir die tatkraftige Unter-
stlitzung bei der Vorbereitung und Durch-
fihrung der Veranstaltung.

Der Vorstand

Sie finden uns

auch bei Twitter!

Auf twitter.com/BVLKeV
FAN werden und immer

topinformiert sein!




