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Entwicklung und Produktion von Farben

Seit iiber 60 Jahren
Zentrale in Fiirth / Odw.

Tochtergesellschaft in Spanien

Entwicklung, Produktion und Vertrieb

Schimmelschutz, Bautenschutz, Hygienebeschichtungen FAKOLITH Farben GmbH

und zertifizierten Hygienebeschichtungen
fuir lebensmittelbearbeitende Betriebe.
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FAKOLITH Chemical Systems



Entwicklung und Produktion von

zertifizierten Hygienebeschichtungen fiir

Decken + Wainde

Maschinen
Tanks, Container und Silos

Reinraume + Laboratorien

Verpackungssysteme

in der Lebensmittelindustrie




Der rote Faden...

| Hysgienisch kritische Oberflichen in lebensmittelverarbeitenden Betrieben

—> Beispiele aus der Praxis - mogliche Ursachen
" Wie kénnen Anstrichschiden und Schmuddelecken vermieden werden?

. Anforderungen an Hygienebeschichtungen
—> Lebensmittelhygiene > Migration in Lebensmiittel

| Lebensmittelechte Farben?
—> Definition = Nachweise - Konformitatserklarung




FAKOLITH

#% Produktionsraum
- - Biofilm -




Metzgerel
- ungeeigneter Anstrich -




Backerei
- Verbrdunungen + Abplatzungen




| - ungeeigneter Anstrich -







Kuhlhauser — so sollte es aussehen ...

10



,,Da kann man nichts machen,das kommt immer wieder...*

3 Erfogsfakoren



I ez

Anstrichschaden und Schmuddelecken von vornherein vermeiden

durch eine systematische Vorgehensweise:

™ Reiniger Das richtige Produkt ist

] Untergrundsanierung entscheidend!

. Endbeschichtung

und eine kompetente Beratung



VO (EU) 852/2004 VO (EU)10/2011

Uber Lebensmittelhygiene Uber Migration in Lebensmittel

v v




VO (EU) 852/2004

Uber Lebensmittelhygiene

v

Besondere Vorschriften fiir Riume, in denen

Lebensmittel zubereitet, behandelt oder

verarbeitet werden:

- Wandflachen:
Leicht zu reinigen und zu desinfizieren sein,
abriebfest, Wasser abweisend, geeignet fiir

die jeweilige Nutzung ...

- Decken:
Schmutzansammlungen sind zu vermeiden.
Schimmelbefall und Abl6sungen auf ein

MindestmaB zu beschranken.



Beispiele aus der Praxis

Anforderung an diesen
Untergrund:
syAnsammlungen von
Schmutz und Kondenswasser
sowie Schimmelbefall

miissen vermieden werden.“

VO (EG) 852/2004 iuber

Lebensmittelhygiene
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BioFilmStop BioFilmStop

Technology . Technology

Geeignet fir Decken VO (EU)10/2011

und Wande zum Uber Migration in Lebensmittel

Schutz vor Schimmel
4

und Bakterien

v

ZIEL:
Kontamination der Lebensmittel durch
Schimmel- und Bakterien vermeiden



WNational Centre for Technology and Food Safety, Carretera
NA-134 Km.50 31570 SAN ADRIAN Navarra SPAIN

'\ oNTA

1. ZIEL DES VERSUCHS

Durchfihrung von Tests zur Bewertung der bakteriziden Wirkung von Farben in der

VO (EU) 852/2004 Nahrungsmittelindustrie, im Gesundheitswesen und im Pharmasektor.

Uber Lebensmittelhygiene

2. ZWECK
v Auswertung der antimikrobiellen Aktivitdt von Dispersionsfarben mit BioFilmStop-
Technologie nach der Norm I1SO 22196.2007. Es wurden 6 Indikator Mikroorganismen

verwendet, um die antimikrobielle Aktivitdt der Fakolith Dispersionsfarben mit

BioFilmStop Technologie zu evaluieren:

Fakolith FoodGrade coating treated with BioFilmStop FoodGrade antimicrobial technology

Microorganism Average (Log CFU/mL) Standard Deviation R Value
BioFilmStop A0 P A P W A0 P AL W

Escherichia coli 5,75 794 i 100 0,00} 0,00} 000] 694
Technology Listeria monocytogenes 571 6,93 1,00 0.10: 0,00: 000 593

Pseudomonas aeruginosa 6,18 747 1 100 0,04: 0,15: 000 647

Staphylococcus aureus 3,20 680 | 1,00 0,28; 0,28} 000[ 580

Salmonella enterica 533 750 i 100 0,07 0,27 000 659

www.cnta.es

Fakolith coating treated with BioFilmStop antimicrobial technology l
Microorganism Average * (Log CFU/mL) Standard Deviation R Value

A0 At Ut A0 At Ut
Technology Aspergillus brasilensis (DSM 1386) | 4,43 4,04 1,00 036 0,06 0,00 3,04
Candida albicans (CECT 2574) 4,72 6,06 1,00 003 0,67 0,00 506

BioFilmStop




VO (EU) 852/2004

Uber Lebensmittelhygiene

Reinigungsbestandig

18



Beispiel aus der Praxis

19
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Beispiel aus der Praxis
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lebensmittelecht ?

‘

Achtung: Der Begriff ,,lebensmittelecht* ist nicht definiert!!!




VO (EU)10/2011

Uber Migration in Lebensmittel

v

Regelt den Umgang von
Lebensmittelbedarfs-
gegenstanden aus Kunststoff

|




VO (EU)10/2011

Uber Migration in Lebensmittel

Geeignet fur \v/

Oberflachen im
Direktkontakt mit
Lebensmittel

v

ZIEL:

Kontamination

der Lebensmittel durch Migration

von Beschichtungsbestandteilen vermeiden

24



Die Konformitatserklarung

" Fiir FAKOLITH-Produkte:

> Objektbezogen ausgestellt
» Migrationstests VO (EU) 10/201 |

(globale und spezifische Migration)
» Organoleptische Tests
(Geruch und Geschmack)
CE Kennzeichnung
Herstellung nach VO (EG) 2023/2006 (HACCP)
Nachvollziehbarkeit in der Lieferkette
Fir Kunststoffe:VO(EU) Nr. 10/201 |
Art.15 und Anhang IV

Lassen Sie sich ggf. die Konformitatserklarung zeigen!

;Fle FAKOLITH bty =y
€p: /¥
chemical systems oo
W/

f0r FAKOLITH FK 45 FOODGRADE
Dokumentenversion:

Firma: FAKOLITH CHEMICAL SYSTEMS SLU
CIF: B-43967579
Goschaftssitz: Polig. Ind. Baix Ebre, C/ D, Parc. 61
Ort: 43500 Tortosa (Spain)

Tol.: (+34) 977 454 000

fcs-spain@takolith com

Galtiger RSIPAC: 30.05377/CAT ~
Glitiger

Dreso Erkidrung Ist ausschiesich golug 10r:
Obleky;

Beschichung:
Gegenstang:

Fiache (qm):

Manga Fame):

ammmmucmh
: £5-30.005250/T -

Santary Registy of industries and Food Products of Span (EL)

Material: ZwotKomponenten- id-Boschichtung for mah&abmwmrmmmm
Kontakt mit Labonsmitieln und

dor Bohordo 047281 am 26.11.2016

sind odar golangen koanen.

Aligamoinan.

Zugelassene Lobensmittelanen: Ale Arion von L
Dio s

Docken. und  for
dar L ! Mmmwwmnmumm

nG
sind zu bofoigan.

BESTATIGUNG

Die und die for dio b

wmxnmcmnhm&mm

- VERORDNUNG (EG) Nr.

3 mddeskamvemﬂ Oktobor 2004 Ober

&S
Mabrialon und Gogenstande. die for don Lebonsmitiokontakt bostimmt sind untor Authobung der Richtlinien
auwswemaw‘wswemammnms.m‘ Buchstabon al, ¢), 6, ©), 1), h, i), j) und k).

das Produkts FAKOLITH FK 45 FOODGRADE
 don dor



und Planung

Herausforderungen bei der der Umsetzung

Geringes Zeitfenster fur Renovierung

Hohe Luft- und Untergrundfeuchtigkeit
Niedrige Raum- und Untergrundtemperaturen
Schwierige Untergriinde / viele Altbeschichtungen

Haufig kurzfristige Planung




Aber es geht doch !

" Vorausgehende Planung (kein schnell schnell)

[l Kompetente Beratung und Ausfiihrung

“  Die richtigen Produkte

Keine Zeit, kein Geld !

Kostenintensiv sind:
BetriebsschlieBungen,
Fehichargen,

standige Renovierungswiederholungen



BVLK - Naundordor Strale 1 + D-01558 Grofienhain

FAKOLITH Farben GmbH
Carl-Benz-Strale 19
64658 Flrth

Groenhain, 02.10.2019

E fir Hy

gen von Fakolith

Die Hygienebeschichtungen von Fakolith (werden unten Einzel aufgefuhrt) konnen bei

vor ger, g sowie g Anwendung in den
Berei der L i G ie, Groflklchen und sonstigen
leber i L

einen Beitrag zur Optimierung der Basishygiene
und zur Gewahrleistung Lebensmittelsicherheit leisten

+ FOODGRADE-Produkte: Fakolith FK 45, DISPERLITH FOODGRADE, DISPERSOL
FOODGRADE

BIOFILMSTOP-Produkte: DISPERLITH ELASTIC, DISPERLITH INDUSTRY,
DISPERLITH HYGIENIEC

Daher der Bur der L D e. V. (BVLK)
der Firma Fakolith Farben GmbH, fOr vorbezeichnete Produkte die Verwendung des
Ver in Ihren \ fs- und We mit dem Zusatz:

vom derl e. V..

fr den Zeitraum vom 01.11.2019 bis 31.10.2020. Diese darf im oben g

Zeitraum europaweit verwendet werden.

Freundliche Grue

/4‘ E . %v
Anja Tittes
(Bundesvorsitzende)

BVLK - Naundorfer Stralle 1 + D-01558 GroGlenhain « Tel.. 03522 5287744 + Fax 03522 5267748
ww. Mail

de+ Ma;
Verein + AG Ch: VR 18707 8+ Berin + Ust 1D Nr. DE-812463088 + Stouer-Nr

FAKOLITH FOODGRADE und
BioFilmStop-Produkte

Empfohlen vom Bundesverband

der Lebensmittelkontrolleure e.V.

FAKOLITH Farben GmbH
Report No. FA 1803-1018

Cleanroom®
Suitable
Materials

DISPERLITH ELASTIC
Biological Resistance: excellent

FAKOLITH Farben GmbH
Report No. FA 1803-1018

Cleanroom®
Suitable
Materials

DISPERLITH FOODGRADE
H,0, Absorption/ Desorption:
medium




Immer gut informiert...

T VEREIN DER A .
AL B> , Lebensmlttelaufsmht
—_— WRN EV. Oberdsterreich § waoo

...durch funktionierende
+15 Landesverbande Netzwerke...



Hygienebeschichtungen

Schimmelsanierung

Hochwassersanierung

Bautenschutz  Produktobersicht Q

Hygienebeschichtungen fir
Lebensmittelbetriebe

Unsere professionellen Beschichtungssysteme far
Raume, in denen Lebensmittel produziert und
gelagert werden, sind hoch belastbar und extrem
leistungsfahig. >> MEHR ERFAHREN

Antimikrobielle Beschichtungen bieten
Schutz vor Bakterien und Viren

In Arztpraxen, Seniorenwohnheimen, Kranken-
hdusern, Kindergarten wund Schulen Dbieten
antimikrobielle Beschichtungen eine erganzende
Prophylaxe vor bakteriellen und viralen Infektionen,
>> MEHR ERFAHREN

FOODGRADE-Beschichtungen fir
Lebensmitteltanks

Werden Lebensmittel in Tanks, Silos oder Becken
gelagert, muss sichergestelit sein, dass keine giftigen
Stoffe aus der Tankbeschichtung in das Lebensmittel
migriert. >> MEHR ERFAHREN

Empfohlen vom Bundesverband der
Lebensmittelkontrolleure Deutschlands e.V.

FAKOLITH ist Kooperationspartner und aktives

Mitglied im Hygieneforum des Bundesverbands der

Lebensmittelkontrolleure Deutschlands eV,
>> MEHR ERFAHREN

Leistungsstarke Beschichtungssysteme fir
gewerbliche Kiihiraume

Rost, Schimmel, Bakterien und abblatternde
Anstriche in gewerblich genutzten KoUhlhdusern
werden von der Lebensmittelaufsicht beanstandet
und sind unbedingt zu vermeiden. Wir wissen wie.
>> MEHR ERFAHREN

FOODGRADE - geprift fir den Direktkontakt
mit Lebensmitteln gem. VO (EU) 10/2011

FAKOLITH FOODGRADE Produkte sind gepruft fur
den Direktkontakt mit Lebensmitteln und
entsprechenden allen Anforderungen der VO (EU)
10/2011 wund/oder der FDA 21 CFR 175.300.
>> JETZT INFORMIEREN
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