Doner

Betrachtung einer Schnellmahlzeit
unter hygienischen und
rechtlichen Aspekten



Historie

1970er Jahre: Doner als neues Produkt
der Schnellgastronomie

1980er Jahre: Ermittlung der Berliner
Verkehrsauffassung

1990er Jahre: Berliner
Verkehrsauffassung wird Leitsatz

Schwierigkeiten mit abweichenden
Produkten aus NL (Cassis-de-Dijon-Urteil)



Historie

1990er Jahre: BSE-Krise, Entwicklung
Jrindfleischfreier” Produkte, Hahnchen-
Doner

2006/2007: Gammelfleischskandal

2008: VO(EG) 1333/2008 Uber
Zusatzstoffe

2010: Leitsatz Hahnchen/Puten-Doner
2018: VO(EG) 2018/74 zu Phosphat



Die Produkte

Doner Kebap Leltsatz
Hahnchen-Doner-Kebap Leitsatz
Puten-DoOner-Kebap Leitsatz
Drehspiel3 ,alles andere”

Gyros



Bezeichnung des Lebensmittels
Art. 17 (2) VO(EG) 1169/2011

(2) Die Verwendung der Bezeichnung des
Lebensmittels, unter der das Erzeugnis im
Herstellungsmitgliedstaat rechtmal3ig hergestellt und
vermarktet wird, ist im Vermarktungsmitgliedstaat
zulassig. (Doner aus NL)

Wenn jedoch die Anwendung der anderen
Bestimmungen dieser Verordnung, ..., es den
Verbrauchern im Vermarktungsmitgliedstaat nicht
ermaoglicht, die tatsachliche Art des Lebensmittels zu
erkennen und es von Lebensmitteln zu unterscheiden,
mit denen es verwechselt werden kdnnte, ist die
Bezeichnung des Lebensmittels durch weitere
beschreibende Informationen zu erganzen, die in der
Nahe der Bezeichnung des Lebensmittels anzubringen
sind. (§2 LMIDV deutsche Sprache)




Turkisch fur Turken

Doner Kebap: Doner = sich drehend, kebap =
am Spiel}

_ =mitteleben???  Synonym flr was?
DOner = Doner Kebap??

Kebap = DOner???

Yaprak

Sish Kebap

Chicken Kebap

Drehspield nix DOner




Leitsatz fur Doner Kebap 2.511.7

 Leitsatz fur Doner Kebap 2.511.7

* Dunne Fleischscheiben auf einen
Drehspield aufgesteckt, ein
mitverarbeiteter Hackfleischantell aus grob
entsehntem Rind- oder Schaffleisch
betragt hochstens 60%.

 Aulder Salz, Gewdrzen, sowie ggf. Eiern,
Zwiebeln, Ol, Milch und Joghurt enthalt
Doner Kebap keine weiteren Zutaten.



L eitsatz 2.511.7

* Erweiterung des ,Doner-Leitsatzes™ auf
reine Scheibenfleischdoner aus Puten-
oder Hahnchenfleisch ohne Hackfleisch:

* Bel Hahnchen-/Puten-Doner Kebab,
Hahnchen-/Puten-Doner Kebap wird kein
wie Hackfleisch zerkleinertes Fleisch
eingesetzt; der maximale Hautantell
betragt 18 %.



Hahnchen-Doner Kebap

« ohne Hackfleisch Foto: TEK-Doner

Hahnchenkeule
mit Ruckenstuck
mariniert

AUS REINEM H;\HNCHENFVL.EISCH, AUS KEULEN
UND BRUST TEILEN ZUBEREITET
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Hahnchenspiel3

AUS REINEM HRHNCHENF-LEISCH, AUS KEULEN
UND BRUST TEILEN ZUBEREITET

o

Foto: TEK-DOner




Herstellung

Lagerstrafie 11 ' Telefon
FleischgroBmarkt Halle G 040-43078 77-78
20357 Hamburg Telefax
A 040 - 430 78 80
Héahnchen Drehspiel |
J )‘* Gefliigel Kebab - Tiefgefroren, ‘
- Chicken Kehab -

Zutaten: Hahnchenkeule %93, Joghurt, (mit Milch) Soja,
(Gewlirze, (mit Senf) Speisesalz
Geschmacksverstirker: E 621, Wiirze, Gewiirzaroma, Dextrose)

Nach dem Auftauen

Eingefroren am:. i nicht wieder einfrieren

Bei -18 "C mindest halthar

(;E“ifh‘: LTI e TR L) I{g

DIS! covvsnnssemmssssssssssssssssssssnnns

nur durchgegart verzehren,  Dem Endverbraucher ist das Produkt nach unserer

Deklaration kenntlich 20 machen!

—

At No Inhalt, content, inhoud, inhold:
556800 @ 5,80 kg
GefligeldrehspieR

Wirzmischung

Zugabe / Anwendung:
18,3 g pro 1 kg Masse zugeben.

Py 5

Deklarationspflichtige Zutaten:

Gewdirze (enthélt GELBSENFMEHL), Speisesalz,
Geschmaicksverstérker: E 621 Mononatriumglutamat,
Wirze, Gewlirzextrakte

t

Mindestens naltbar bis:
best before / expiry date:

ten minste noud [ll' ot 23.02.2020

Los No./batch No.: * 0068

mindst hoicdar til: - 92228m1

TN T T T T TR T T T TR T T




Aufbau Hackfleischdoner

* Teilproben vom Spiel3

nicht zielfiUhrend fur
Zusammensetzung

« -> ganzer Spield

erforderlich



Zusammensetzung

« DOner Kebab: * Drehspiel}
elsc
haut
elsc

Kfleisch ackf
neibenfleisch

Kfleisch

ackf
ackf
ten

Schelbenfleisch P
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Dunnschneiden/Abschwarter










weitere Zutaten”




Menger
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Klbelwagen
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Handaufbau
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Portioniertes Hackfleisch

|




Fertig gesteckt




Gewichtskorrektur




Kennzeichnung

Linderarbeitsgemeinschaft Verbraucherschutz
Arbeitsgruppe Fleisch- und Gefliigelfleischhygiene und
fachspezifische Fragen von Lebensmitteln tierischer Herkunft

21. Sitzung am 14. und 15. Mai 2013 in Diisseldorf TOR: 7
Eingereicht von: ALTS
Betreft: Merkblatt Kennzeichnung von ,,Déner Kebab“ und ,,dhnlichen*
Erzeugnissen bei loser Abgabe
Anlagen: @_‘j
Déner Merkblatt
neu 2013

Erlduterungen:

Das Merkblatt wurde auf Bitfe der AFFL erstellt und in der 20. Sitzung vorgestellt. Im
Umlaufbeschlussverfahren ergaben sich zusitzliche neue Aspekte. Daher wird das Merkblatt hier
erneut vorgestellt.

Beschluss:

Die AFFL dankt dem ALTS fiir die Erstellung des Merkblattes und die Berticksichtigung der
letzten Stellungnahmen. Das Merkblatt wird fiir geeignet gehalten, in der Uberwachung und
Beratung eingesetzt zu werden. Die AFFL empfiehlt es zur Anwendung.

Die Wirtschaftsverbinde werden unterrichtet.



 Leitsatzkonforme Produkte: Doner Kebap,
Hahnchen-Doner-Kebap

 Leitsatzprodukte mit gekennzeichneten
Abweichungen: Doner Kebap mit z. B.
Paniermehl, Sojaeiwell3, 80% Hackfleisch

 Aliud = Drehspield = beschreibende
Verkehrsbezeichnung, z. B. Drehspiel3
aus Puten- und Rindfleisch, z. T. fein
zerkleinert



Phosphatstreit

VO(EG) 1333/2008 erlaubt Zusatzstoffe
fr Lebensmittelkategorien

8.2 Fleischzubereitungen
Doner vergessen??

Breakfast sausages,
finnischer
Weihnachtsschinken, burger

meat, Kasseler, Brate

E 338-452 Phosphorsiure — Phosphate — Di-, Tri- | 5000 (4 NnS‘HﬁﬂeLS@JE] Das enthaltene Fleisch wird so weil
und Polyphosphate zerkleinert, dass die Faserstruktur aufgeldst ist und Muskel-
und Fettgewebe homogen verteilt sind, wodurch das Erzeugnis
sein typisches Aussehen erhalt; Finmischer Wethnachisschin-
ken, burger mearmit einem Gemise- und/oder Getreideanteil
Phosph ate von mindestens 4 %, Kasseler, Brdre. Surfleisch. toorvorsi,
fuglokk, undahjupracad
E 401 Natriumalginat quanium satis Nur Zubereitungen, in die Zutaten ecingespritzt wurden;

Alginat

Fleischzubereitungen aus Fleischteilen, die unterschiedlich be-
arbeitet (zerkleinert, in Scheiben geschnitten oder verarbeitet)
wurden und miteinander kombiniert sind. Ausgenommen baf
tekd, sourzonkaki, kebap, gyros und sowviaki

Nicht flr kebap

# f

ol

—Hd — ££E1¥800T



Juristische Auswege

 DOnermasse Ist Brat
Hackfleischzubereitung, Abrieb unerwinscht
* DoOner ist Fleischerzeugnis -> Reverse
carry-over
Fleischzubereitung

* Verwendung von Sol3en

Zutatenmischungen sind
Gewdlrzmischungen/ Gewurzzubereitungen
(verzehrsfertig, wie Ketchup)



Carry-over aus Gewdlrzmischungen
Phosphate nicht erlaubt

Européaische Grundrechte

Berufsfreiheit eingeschrankt, weil Restaurant
Phosphat benutzen dar (Abgabe eines
Fleischerzeugnisses) und Hersteller nicht
(Abgabe einer Fleischzubereitung)

Losung: VO(EG) 2018/74 zur Anderung der
VO(EG) 1333/2008, Legitimation von Phosphat,
aber nur fur tiefgefrorene Drehspielie




Zusatzstoffe

Phospat -> Wasserbindung wieder
herstellen

AdenosinTriPhosphat -> ADIP -> Amono

Geschmacksverstarker E 621( carry-over
aus Gewurzmischung)

Citrat -> pH-Wert-Regulierung



Carry-over/Reverse carry-over

Zutat mit

erlaubtem Produkt
Zusatzstoff
» Carry-over
Produkt mit
Zutat erlaubtem
Zusatzstoff

* Reverse carry-over



Uberwachung Eigenkontrollen

Ubarpriifung der mikrobiologischen Unisrsuchungen gemidl YO (EG) Nr. 267 3/2005: Hinuwmin:
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Autobahnkontrolle
Doner laukalt

Lt. Etikett tiefgefrorenes Lebensmittel
Angetaut —Irrefuhrung des Verbrauchers

Angetaut # verdorben/
gesundheitsgefahrdend

Sicherstellung, ggf. auf Fahrzeug
Entscheidung durch Amtsanwaltschaft
Hinwelis auf Lieferschein ,angetaut”



BUP 2018 (geplant)

Problemstellung/ Ziel
(Hintergriinde bzw. Kurzbegriindung
der Notwendigkeit, Fragestellung,
gaf. Literaturquelien angeben)

Vielfach werden Fleisch-/Hackfleischspiefl3e verwendet, die
dem Kunden als Doner/ Déner-Kebap angeboten werden,
ohne den Anforderungen an einen Déner / Ddner-Kebap
gemal der Leitsatze zu geniigen, was eine Irrefiih-
rung/Tauschung des Verbrauchers darstellt. Mit dem Ko-
trollprogramm soll das Ausmal} dieser Irrefiihrung be-
stimmt werden. Falls erforderlich sollen aus den Ergebnis-
sen Mdglichkeiten flir verbessernde MalRnhahmen abgelei-
tet werden.

Rechtliche Grundlage/
Beurteilungsgrundlage

Leitsatze fur Fleisch und Fleischerzeugnisse,
Art. 7 LMIV, § 11 LFGB

Art der zu kontrollierenden Be-
triebe (z. B. kleine und mittlere Her-
steller von Lebensmittelbedarfsge-
genstéanden )

Imbissbetriebe und Speisegaststatten in denen Déner Ke-
bap/Kebab angeboten werden

Inhalt der Betriebskontrolle =
Checkliste '

(z. B. Uberpriifung der Eigenkontrol-
le; = Checkliste als Anlage beifiigen)

Uberpriifung der Auslobung gegeniiber dem Verbraucher
und Art des Erzeugnisses gemaf Rezept/Lieferpapiere
Siehe Checkliste

Kurziibersicht tiber die an das
BVL zu meldenden Daten = Be-

[ ] aggregierte Daten [ ] Einzeldaten




Imbiss

Lieferschein muss Produkt wie auf Etikett
ausweisen (sonst keine Ruckverfolgbarkeit)

Speisekarte muss Produkt wie auf Etikett
ausweisen

Etikett aufheben zur Ruckverfolgbarkeit/
Abgleich mit Lieferschein

Ggf. Ordnungsverfigung mit Zwangsgeld; 2. Be-
anstandung —Zwangsgeld +OWI mit Vorsatz

Etikett wichtig fur richtiges Ausweisen der
Zusatzstoffe ,mit Geschmacksverstarker®, ,mit

Phosphat”, Allergene



Immer noch am Imbiss

« Weggefrorene Doner"”

* Ohne Etikett — fehlende
Ruckverfolgbarkeit; fehlende Sachkunde

§ 4 LMHV

« Absichtserklarung des Imbissbetreibers
einfordern und protokollieren:

* Lebensmittel oder K3
» Keine Ruckgabe an Herstellungsbetrieb!!!



Wegfrieren erlaubt?

Hackfleischverordnung passé

853 ,Hackfleisch, Fleischzubereitungen durfen
kein zweites Mal eingefroren werden” Anhang
IlI, Absch. V Kap. Il Nr. 5

§ 16a Tier-LMHV aufgetaute Lebenmittel, gilt
nur fur Fleischzubereitung, aber nicht fur ,Doner
im Brot® (verzehrsfertig)

Tier-LMHV Anlage 5 zu § 7(1): 3.4. Hackfleisch
oder Fleischzubereitungen nach Nummer 3.3.2
durfen nach dem Auftauen nicht wieder
eingefroren werden.



VO(EG) 1069/2009 +142/2011

o Autorisiertes Fachunternehmen zum
Einsammeln von Kiichen- und
Speiseabfallen, gelistet

« EBLS/EFSA approved establishments

* Animal-by-products = tierische
Nebenprodukte



Begleitpapiere

Lebensmittel — Lieferschein

K3-Material — Begleitpapier 3fach nach
EU-Recht, 4fach nach TierNebV — OWI

Refood-Problematik: Hand hold statt
Begleitpapiere

20 kg Kuchen- und Speiseabfalle pro
Woche im Restmull erlaubt.



VO(EG) 142/2011
Anhang VI Kapitel IV

Abweichend von Artikel 14 der Verordnung (EG)
Nr. 1069/2009 konnen die Mitgliedstaaten die
Sammlung, Beférderung und Beseitigung von
Material der Kategorie 3 gemal3 Artikel 10
Buchstabe f der genannten Verordnung auf
anderem Wege als durch Verbrennen oder
Vergraben vor Ort genehmigen, sofern das
Material ein Gewicht von 20 kg pro Woche aus
dem Betrieb oder der Anlage, in dem/der das
Material gesammelt wird, nicht Gbersteigt,
ungeachtet der darin enthaltenen Tierarten;

Nicht durch TierNebV umgesetzt; durch
Abfallrecht gedeckt (Thermische Behandlung
safe)



